
                Menüplan  

Zusatzstoffe und Allergene siehe Aushang 
(V)= Vegetarisch   (G) Geflügel     (S) mit Schweinefleisch   (R) mit Rindfleisch   (F) mit Fisch        
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KW:   19      
Vom: 04.05.2026 

Bis:    08.05.2026 

  Menü A 
    4,70 € 

   Menü B 
    4,40 € 

   Menü C 
   4,40 € 

 
Montag 

Geflügelfrikadelle    
mit Kartoffelpüree 

und Bratensoße   
dazu frisches 

Obst 
( G.) 8,a,i,g 

Veggie - Menü 
Wie Menü A 

jedoch 
vegetarisch 

   
( V.) a,i,     

Bunter Salatteller 
mit vier Salatsorten, 

Tomaten, Gurken, 
Karotten & Paprika 
Dressing nach Wahl 

(V) 11,a,g     
 

 
 

Dienstag 

 

  Hausgemachte 
Reibekuchen    

mit 
 Apfelmus 

  
( V.) a,c 

Bunter Salatteller 
mit vier Salatsorten, 

Tomaten, Gurken, 
Karotten & Paprika 
Dressing nach Wahl 

(V) a,g     
 

 

 
 

Mittwoch 

Big Rip BBQ 
Geflügel 
 mit Reis  

und BBQ-Soße 
 dazu Pusztasalat   

( G.) 8,a, 

Veggie - Menü 
  Kartoffel-Brokkoli- 

Eintopf 

mit reichlich Gemüse   
 dazu frisches 

Stangenbrot  
( V.) ,a,i 

Bunter Salatteller 
mit vier Salatsorten, 

Tomaten, Gurken, 

Karotten & Paprika 
Dressing nach Wahl 

(V) 11,a,g     
 

 
 

Donnerstag 

Schnitzel nach Wiener 
Art 

vom Schwein oder Hähnchen 

mit Pommes 
oder Reis 

dazu einen Salat 
(S.o.G) 8,a,c,g 

Veggie – Schnitzel   
dazu Pommes 

oder Reis  
 und einen Salat 

(V) a,c,g, 

Bunter Salatteller 
mit vier Salatsorten, 

Tomaten, Gurken, 
Karotten & Paprika 

Dressing nach Wahl 
(V) 11,a,g     

 

 
 

Freitag 

Fischfrikadelle 
dazu Salzkartoffel, 

Remoulade 
und Salat 

( F.) 8,11,d,c,g, 

   Pizza Margherita  
  mit Tomatensoße, 
Oregano und Käse    

Nur mit Vorbestellung! 
( V.) a,g,weizen      
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